MENU GOURMAND
MENU SERVI PAR TABLE ENTIERE / AUCUN CHANGEMENT POSSIBLE
1IRE ENTREE / PLAT / DESSERT 49 €
1° ENTREE / 2° ENTREE (*) / PLAT / DESSERT 62 €
Escargots De Warnant / Crémeux De Panais / Duxelles De Champighons /
Espuma De Courgettes
Ou
Panna Cotta De Chévre Frais / Sablé Au Thym Citron / Figue / Basilic / Coulis De
Figues
Ou
Millefeuilles De Crabe / Mousseline De Patates Douces Aux Agrumes /
Vinaigrette De Mangue
—
Poélée De Champighons Des Bois / Espuma De Pommes De Terre / Marrons /
Cecina (*62€)
*x %k
Soupe De Poissons De Roche / Petits Légumes / Pommes De Terre / Rouille

Ou

Croustillant De Souris D'agneau / Houmous / Girolles / Caramel Aux Fruits Secs

/ Sauce Au Vadouvan

Ou

Ris De Veau Poélé / Sauce A La Moutarde De Dion / Girolles / Parmentier (+11€

Pour Ce Plat)
—
Assiette De Fromages De La Région (+5€)
Ou
Choux / Craquelin / Glace Vanille / Chocolat Chaud

Ou

P&che Cuite / Emulsion Citron-Miel Des Vergers Mosans / Sorbet Péche De Vigne



