
 

 

 

 

 

MENU TRAITEUR DE NOËL 
 

3  MISES  E N  BO U CHE  
*  

M I LL EFE U ILL E  D E  FO IE  GRAS  DE  CAN AR D  /  PA IN D ’ÉP ICES  /  G ELÉ E  E T  

CHUTN E Y  DE  MANGU E  
OU  

TARTAR E  DE  SAUMON  FUMÉ  ET  CR U  /  CR ÈME  D E  FRAM BOISE  /  GEL  D E  

C ITR ON  /  G RE NADES  /  P I CKL E S  
*  

B I CHE  /  S AU CE  POI VRADE  /  POIR E  À LA  VANIL LE  /  GAUF R E  AU  CO NFI T  

D ’ÉCHAL O TE  /  POMM E  DE  TE RR E  MA CAI RE  /  CH ICON  
OU  

TURBO T /  S AU CE  AU  RI ES L IN G  /  RAV IO L IS  DE  HOMARD  /  POI RE AUX  
*  

AS SO R TI MENTS  DE  F ROMAGE S /  F RUITS  SE CS  /  PA IN  (+  10€) 
*  

BA VARO IS  PO IR E  /  CR È ME  DE  MAR RONS  D ’AUBEN AS  /  S AB LÉ  /  COU LIS  
 

M I SES  E N  BO UC HE /  E NT RÉE  /  PLAT  /  DES S E RT  48€ 
RÉS ER VATION  AU 082/228281  AVANT  L E  20  D É CEMB RE  

 
ENL È VE ME NT  DES  PLATS  :  

ENTRE  12H30  E T  17H00  L E  24 
ENTRE  11H00  E T  13H00  L E  25 

 
NOUS  NOUS  RÉ SER VON S  LE  D R OIT  DE  CLÔTU RER  L ES  COMMANDES  D ÈS  

QUE  NOUS  AT TE IGNON S  NO TR E  CAPA CIT É  DE  PRODUCT ION  


